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ALTROVE

Le proposte menu
che t1 portano lontano, restando a casa

Due chef, una cucina domestica e un viaggio
che unisce Asia, Sud America,
Spagna e Romagna: ogni piatto

e un frammento di ricordi,
sapori nuovi e contaminazioni autentiche.

Un'esperienza gastronomica pensata
per chi ama la cucina,
I'intimita della casa e la magia
di condividere la tavola con chi si ama.
Musica, chiacchere e gli amici di sempre,
noi ci occupiamo del resto
(dal primo profumo in padella
all'ultimo piatto in lavastoviglie).

Scopri il gusto di andare lontano...
restando dove stai meglio.



ALTROVE | Menu Pesce 1

Empanada tradizionale argentina
Filetti di orata, peperoni, patate e olive verdi

Bao giapponese al vapore
con calamaro gratinato, insalatina croccante,
chimicurry argentino e paprika

Polpo tenero
servito su crema di olive taggiasche al lime,
avocado, cipolla croccante e olio al prezzemolo

Ricciola scottata
su salsa di mango,
spezie e coulis di latte di cocco con soia scura

Paella reinterpretata
riso tostato con bisque di crostacei,
frutti di mare selezionati
e pesce fresco dell’Adriatico

Sorbetto al lime

con foglia balsamica di Shiso
e crumble al cioccolato

“il pesce fresco potrebbe variare in base alla disponibilita di mercato






ALTROVE | Menu Pesce 2

Empanada tradizionale argentina
Filetti di orata, peperoni, patate e olive verdi

Bao giapponese al vapore
con calamaro gratinato, insalatina croccante,
chimicurry argentino e paprika

Ricciola scottata
su salsa di mango,
spezie e coulis di latte di cocco con soia scura

Paella reinterpretata
riso tostato con bisque di crostacei,
frutti di mare selezionati
e pesce fresco dell’Adriatico

Pad Thai
tagliatelle di riso, mazzancolle di Rimini,
uova fresche, verdurine, arachidi tostate,

lime (piccante o non piccante)
Sorbetto al lime

con foglia balsamica di Shiso
e crumble al cioccolato

*il pesce fresco potrebbe variare in base alla disponibilita di mercato







ALTROVE | Menu Vegetariano

Empanada tradizionale argentina
Peperoni, patate e olive verdi,
verdurine di stagione, formaggio

Bao Giapponese al vapore
soffice bao al vapore farcito
con pak choy al cartoccio salsa teriyaki
e cipolla fritta croccante

Insalata di cavolfiore crudo
purea di cavolfiore, chimichurri,
mandorle alle 5 spezie, parmigiano

Pad Thai
tagliatelle di riso, uova fresche,
verdurine di stagione, arachidi tostate,
lime (piccante o non piccante)

Sorbetto al lime
con foglia balsamica di Shiso
e crumble al cioccolato
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ALTROVE | Menu Carne

Empanada tradizionale argentina
Angus argentino, peperoni,
olive verdi e uovo sodo

Bao
con pulled pork, cavolo, sriracha mayo

Gyoza
con grigione del Montefeltro
gamberi, ponzu al tamarindo

Paella di carne Valensiana
riso bomba, pollo e coniglio del territorio,
verdurine di stagione

Riso saltato al Kimchi
guanciale, uovo cbt, sesamo, alga nori

Guancia di manzo brasata al vino rosso e soia
patata dolce, cavolo nero, sesamo

Sorbetto al lime
con foglia balsamica di Shiso
e crumble al cioccolato
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Cuochi a domicilio

Prenota la tua esperienza
Daniele 393 6407181
Stefano 342 3658983



